Cazadores de Sabores

Excelencia en Vainilla Mexicana y Especias de Terroir.
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Del Bosque a la
Alta Gastronomia.

Mas que proveedores, somos guardianes de
la pureza. Desde hace 8 anos, rastreamos,
cultivamos y extraemos la esencia mas
profunda del terroir mexicano para elevar las
las creaciones de los paladares mas exigentes
del mundo.

+100 Chefs

Proveedores de confianza
en México y el extranjero

&

Exportacion
Global

Abasteciendo a mas de 50
restaurantes internacionales

=

Referentes
Mundiales

Confianza de instituciones
como Pierre Hermé y Valrhona
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Vainilla &
Endémicos

Foco en rescate de
ingredientes ancestrales



La Sintesis: Terroir y Bioeconomia del Sabor

Paso 1 (Tierra) : f
Bosques Comestibles (Suelo rico y sombreado). _[ 5 San Luis Potosi |

i VETERERICRER

Nuestra calidad no es J , —
Hidalgo

un accidente geog@ﬁco, = T
-4 \ : —
b

Vainilla Planifolia, Caféde | 4&
| Altura, Miel de Rocio, Cacao ‘ B\

es la consecuencia Chile Chipotle
consecuencia directa de
nuestra ética.

{1 Veracruz 0

A

“ | Puebla i Oaxaca
2 : - B 3 Vainilla Premium,
i :}ﬂ;ﬁ: iﬁ: gfgﬁﬂ?: ' w Chiles Chihuacle (Negro,
; Paso 3 (Botanica) 2 Amaniio) |

Estrés natural reducido en la orquidea.
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https://drive.google.com/file/d/1vnt0CbUwbLWUPW0b_yOCG_Yqr-E20eR-/view?usp=drive_link

Nuestra vainilla mexicana 100 % gourmet

Garantia de Origen: Capacidad Premium y Seguridad Global

Capacidad Premium

Seguridad Global

1 Toneladas Anuales

Vainas de Vainilla Gourmet (Calibre 16-20 cm).

Litros Anuales
5 O 0 0 Extracto Puro de Vainilla Grado US
) (10,000L capacidad total).

Kilogramos Anuales
Pasta de Vainilla AAA.

5,00

Volumen consistente. Calidad inquebrantable.
Trazabilidad absoluta.

DA

FDA

100%
Organico

=
S

Hecho en
Mexico

N
FSVP

Validacion Microbiologica y Quimica rigurosa. Libre de metales pesados y residuos.

Avalado por: Eurofins, LitiMex, OID Certification, FSPCA.

Registro FDA: 17972814796.
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https://drive.google.com/file/d/1qbGTN6-nVwBthERnrbGiCTbHwFCh7EnU/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1XbsBXMXx30CBHD9XQOfCw8IohZ1Zip-I/view?usp=sharing

Anatomia Botanica: Seleccionando el Perfil Ideal

Dulce
Afrutado Floral

Maderable

Vainilla Planifolia
El Estandar de Oro de la Reposteria

Quimica
Mas de 1.8% de Vainillina. Calibre 16-20 cm.

Notas Dominantes

{;Ehucﬂlaté_:: I;::Frutns Rojos dél Eﬂsque_'_:: (T_ahag.:;_'; rf; Eanela_::-

Aplicacion

Bases lacteas, heladeria clasica, reposteria fina.

Dulce

Afrutado <> Floral

Maderable

Vainilla Tahitensis
La Expresion Exotica

Quimica
Vainas largas y sedosas. Alta retencion de agua.

Notas Dominantes
Ii_Fresa_:' @Emhuesa_j [f_Matices Florales )

Aplicacion

Masas ligeras, creaciones frutales, cocteleria fresca.
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https://drive.google.com/file/d/13E7Lhe-doK9qX3negN4WEHmwbKSk9XrC/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/16ytGDayqRKh-fMTAmcbs3jS2h6cMkqMW/view?usp=drive_link

Arquitectura de Formatos: Integracion en Texturas

Extracto 2X (35% Alcohol) Pasta AAA (Gourmet) Polvo
/\x

Impacto: Potencia liquida a través del ~ Impacto: Maximo rendimiento estético. Impacto: Soluciones funcionales.
tiempo. Maceracion lenta de 3 meses. Textura densa.
Diferenciador: Doble concentracion de Diferenciador: Semillas visibles. Mezcla Diferenciador: Polvo (100% sustancias
vainillina (2X). Grado US. de extracto, polvo, semillas y agave puro. aromaticas secas).
Uso Clinico: Masas ligeras, liquidos, Uso Clinico: Cremas pasteleras, helados Uso Clinico: Infusiones en seco (polvo),
panaderia y cocteleria de autor. premium (dosificacion 2%). bebidas y reposteria.
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https://drive.google.com/file/d/1Ov4SUlNeQNs4fVfkqBH1lGcrxE6-24DH/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1PzyRyve0k7_1iWwXuXm4aC1-MmSpVeaf/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1oTDAPT4oQUjjcIUR96jylLJ2uPDH3zJ-/view?usp=drive_link

El Rescate Endémico: Elixires Florales

+2,000

Litros
anuales

Especie: Scaptotrigona mexicana (Abeja sin aguijon del Golfo
de México).

Ecosistema: +4,000 colmenas protegidas bajo el modelo de
agricultura regenerativa.

“No es solo un endulzante; es un elixir
medicinal y gastronomico.”

Miel de
Melipona
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-fj[Ligeramente Fermentadn]j} Lf _-[Amma: Floral !ntensn]:il

Funcionalidad: Fortalecimiento inmunolégico,
salud respiratoria, alta gastronomia funcional.
(Formatos: 120ml, 375ml).

Miel de
Rocio

(Encino)

-:i_[suave]:] ii[DeIicada]j- IJ:[NGtas sutiles a Nuez]:fl

Origen: Endémica de los bosques de niebla de
Veracruz. Cosecha de otofio.

Funcionalidad: Dulzura refinada sin opacar
otros ingredientes.
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https://drive.google.com/file/d/1keSV9OtySIyQ3cwI0TCbi06ryXJJdLMD/view?usp=drive_link

[.a Despensa Exclusiva: Mas alla de la Vainilla

1. Café de Altura.

Granos Arabica seleccionados.
Sabores profundos, ideales
para maridajes en pasteleria.

2. Cardamomo de
Bosque.

Sabor calido, dulce, con notas
citricas y mentoladas frescas.

3. Pimienta Gorda.

Aromatica, dulce y picante,
notas de clavo y nuez
moscada.

4. Canela Ceylan.

Perfil dulce y amaderado,
ideal para reposteriay
bebidas.



https://drive.google.com/file/d/1mMEayoT3rm65el3HChTJGOfsd5kfbyqi/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1iHEl-fHAtomnGW8C5Qu67Jt4hqdTHDHe/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1IXW63GKA4KOVDWopnE4tMryhl-rCwicX/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1AjWlw05wQs3awSgtmCWKgPq4zC5fPOz6/view?usp=sharing

Arquitectura de Distribucion y Maquila

7Y

Retail
(Boutique)

Botellas y tubos pequenos
elegantes para el
consumidor final.

|deal para boutiques
gourmet y consignacion.

Granel B2B
(HORECA)

Volumenes masivos (Litros,
Toneladas) disenados para la
industria alimentaria y
cocinas de alto flujo.

Abastecimiento garantizado
los 365 dias del ano.

‘ Custom

"

Servicio de Marca
Blanca (Maquila)

Personalizacion de formulas.

Diseno, envasado y
etiquetado con su marca.

Diferenciacion exclusiva para
su cadena hotelera o de
restaurantes.
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https://drive.google.com/file/d/1D-ZamlLxDOqWekViagnD9PF6b-2nrI1V/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1alBCm9WzlUpObx63hageADk5dUE1MDeB/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1wphdx8eBhDbSm5g0m8aHP3xWfPowbl7A/view?usp=sharing

El Arte de la Vainilla Comienza Aqui: Kit Pedagogico

Disefiado para academias culinarias, laboratorios gastronomicos y centros de formacion premium.
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Pasta de Vainilla AAA | Extracto Puro 2X

(220g) b4 (60ml)
Para pruebas de texturas Para experimentacion liquida ||
y rendimiento. e integracion en masas. | |
I
Inversion: $790 MXN

Incluye dossiers descriptivos completos, fichas

técnicas y validacion internacional para alumnos.

Envio gratis desde 10 paquetes.

5 Vainas Gourmet
Planifolia (18/20cm)

Para la clasica tecnica del
raspado y cata olfativa.
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https://drive.google.com/file/d/1RkF0O2d9_Cvss8vmcG_hL_JZmUv3vIsD/view?usp=sharing
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Construyamos Juntos su
r0x1ma Creacion Insignia.

Correo: cds@cds-mx.mx
““.s_  Celular: +52 9512019794
Sltlo Web: www.chasseursdesaveurs.mx
Instagram: @chasseurs_de_saveurs

PEDIR MUESTRAS

Solicite su evaluacion sensorial o su muestra gratuita. El terroir espera.


https://www.chasseursdesaveurs.mx/
https://wa.me/5219512019794
https://wa.me/5219512019794



